
Menu 2 plats

36 €

Menu 3 plats

42 €ENTRÉES

Possibilité de menu végétarien sur demande / Traces de gluten

R E S T A U R A N T
D E  L A  L U N E

Prix nets07/10/2026

Assiette de fromages par Eric GAYRAUD....................................................14 € 
(Si choix dessert, supplément de 5 € à ajouter au prix du menu)

Notre café gourmand................................................................................................................9 €

Panna cotta à la vanille de Madagascar et fruits rouges..............................9 €

Crémeux mascarpone et glace pistache, tuiles croustillantes orange
et amandes, framboises fraîches et sauce chocolat.......................................9 €

Glace artisanale italienne en pot                 ................................................................9 €

DESSERTS

Escalope de foie gras poêlée, betterave jaune, noisettes et gel
de framboise, jus acidulé au vinaigre de Madène.....................................16 €

Tataki de thon, aux saveurs d’Asie, mousseline de 
patates douces, vinaigrette satay.........................................................................16 €

Velouté de courgettes de saison au curry de Madras, raviole de
chèvre frais............................................................................................................................16 €

Filet de daurade cuit au plat, fideuà façon risotto, chorizo et sauce
américaine, croustillant à l’encre noire........................................................28 €

Pavé de saumon rôti, riz vénéré, pousses d’épinards, 
beurre blanc, œufs de truite et caviar...........................................................28 €

Noisettes de veau gratinées au parmesan et olives noires, pulpe de
carottes rôties, jus tranché au romarin........................................................28 €

PLATS
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