Zip é@o’f&/ de Provence
ENTREE

5O Raviole de Homard Bleu a 'estragon,

bisque blanche parfumée aux amandes

PLAT
Filet de boeuf “Wellington”, pomme purée
a la truffe noire de Provence,

jus porto rouge

FROMAGE

(® Fleur de Téte de Moine et mesclun maison

DESSERT
H (O Bachette mandarine chocolat
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Prix net

Menu disponible dans notre restaurant du 20 au 29 décembre 2024




HAPPY CORNER DE NOEL

O)Nercieds, 25 décendbre 2024 do 1.2k é 744

Formule Happy Corner Formule Happy Corner & Spa

incluant les boissons et Th de Spa
Prosecco, jus de fruits, equx, café, the

incluant les boissons
Prosecco, jus de fruits, eaux, café, the

Fruits de mer
Saumon fumeé, micro beurre, vinaigre échalotes, citron historié
huitres, langoustines, tourteaux, crevettes bouquets

Notre terrine de Foie Gras du Sud-Ouest

Légumes crus et salades fraiches
Tapenade, anchoiade, radis, tomates cerises, carottes, courgettes, mesclun,
salade quinoa, salade de pois chiches, salade petit épeautre, tomates mozzarella

Assortiment de pains
Céréales, graines de courge, campagne, baguette

Viande
Boeuf Wellington et ses pommes dauphines

Charcuterie
Jambon cuit, jambon cru, mortadelle, chorizo, coppa, rosette
poulet (cornichons, micro beurre, pickles d'oignons rouges)

Fromages
Brie truffe, chévre, gorgonzola, comté, tomme de brebis,
feuille de figuier ou vigne, raisin frais, abricots secs

Caban
Pizza, bruschetta, socca, tartines, focaccia

Fruits
Fruits entiers (pommes, bananes, poires, kiwis...)
Salade de fruits frais / Plateaux de fruits coupés
Jus de fruits bio / Boissons détox

Desserts de Noél : Tartes et mignardises
Blches, mendiants, mini éclairs, mini financiers, mini tartes, tartes aux pommes,
myrtilles, poires bourdaloues et citrons, iles flottantes, panettone, fruits secs

Pour les moins de 5 ans : GRATUIT
Pourles5ansa 12 ans:25€

Prix nets et par personne




. -
: L
. & xf.,%;z[lw/m

" WM%Z@&MCS a@ﬁw

LE Lg LGNE DE NPC#UGI.I

&

5
L
-

Cocbtail du Clowvel Con

Frivolités
Focaccia, cake aux olives, samossas légumes

Amuse-Bouches
Noix de Saint-Jacques rétie, salade de lentilles au curry,
émulsion de lard fumé

Entrée
Terrine de foie gras du Sud-Ouest,
salade de roquette et lamelles de truffes de Provence

Poisson
Bourride de lotte parfumée a I'ail noir,
petits |égumes fagon pot-au-feu

Viande
Jambonnette de volaille fermiere fagon chasseur,
poélée de pommes de terre grenailles et cépes

Fromage
Brie aux truffes et mascarpone,
pousses de salade d'hiver

Dessert
Délice Gianduja noisette en fraicheur de yuzu,
légereté de chocolat blanc

Mignardises du Nouvel An
Assortiment de macarons
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Certains plats peuvent contenir des allergenes, merci de consulter la liste disponible au re‘/ront

ou de vous adresser a notre personnel pour toute information complémentaire.



